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A 2019-es évjarat klimatikus viszonyai eltéréen alakultak a kordbbi évekhez képest. A csapa-
dékszegényebb februar-marcius és a h(ivosebb majust egy az atlagtdl melegebb junius koévette. Ezek
re. A fakadds dprilis kbzepén a viragzds pedig majus végén indult meg (tertiletenként persze voltak
eltérések), majd ezt kovetGen a fenoldgia felgyorsult kihivasok elé allitva a sz4616 fitotechnikai mivele-
teinek kivitelezését. Osszességében a zsendiilés kezdetét (fajtatdl, teriilettdl, stb. fliggéen) 1-2 héttel
hozta el6re a sz6lGiiltetvényeinkben.

Az idei els6 prébasziretiinket emiatt is a kordbbi évekhez igazodva augusztus masodik felében
kezdtiik meg, mivel a kevés korai érés( fajta esetében merilhet fel a sziiret lehet&sége ebben az id6-
szakban (kivéve a pezsgd célu felhasznalast). Az elsé prébasziiret esetében a sdrgamuskotaly mintate-
riletekrdl gy(jtottiink be mintakat, amelyek must paramétereit az 1. tablazatban foglaltuk ssze.

1. tablazat A sargamuskotaly mintak cukor, sav és pH értékei

Teriilet cukor (g/l) | sav(g/l) pH

Tarc’al, Szarvas-d(il6, Sargamus- 180,00 7.90 328
kotaly

Tall}/a, Pipiske-d(il6, Sargamus- 132,00 13,49 3,05
kotaly

Tarcal, Efakonyl—dulo, Sarga- 169,00 6,69 335
muskotaly

Tall}/a, Gorbe-d(il6, Sargamus- 140,00 12,06 3,03
kotaly

Megjegyzés 190 gramm/liter cukortartalom megfelel 18 MM® —nak.

A cukortartalom tekintetében nem tapasztalhatunk jelent&sen kiugrd értékeket. A Bakonyi és
a Szarvas d(l6k esetében figyelhetlink meg relativ elényt. A savtartalom esetében pedig hasonld vagy
kicsit magasabb értékeket tapasztalhatunk a korabbi évekhez képest, amely a csapadékosabb
zsendiléskori id6jardsnak is koszonhetd. A korabbi évekkel két diagramon lehet Gsszevetni az idei
érékeket (1-2. abra).



1. dbra A cukortartalom (g/l) alakuldsa az elmult évek elsé prébasziiretén

A cukortartalom (g/l) alakulasa az elmult évek elsé
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2. abra A savtartalom (g/1) alakulasa az elmult évek els§ prébasziiretén
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A tobbi fajta kozil csak egy-egy furmint és harslevel(i mintateriletrél gy(ijtottlink be mintdkat,
hogy viszonyitdsi alapot képezziink a sdrgamuskotalyok érettségéhez képest. Ezt a kisérleti szliretlink
korai fajtdainak mustparamétereivel is kiegészitettiik, amelyek érdemesek lehetnek korai sziiretre tor-
ténd felhasznalasra (2. tablazat).



2. tablazat Egyéb mintak cukor, sav és pH értékei

Teriilet cukor (g/1) | sav (g/l) pH
Bodrggolaszu Pajzos d(il6, Hars- 129,50 10,98 3.16
levell
Tarcal, Szarvas, Furmint (T85) 163,00 14,10 3,21

Megjegyzés 190 gramm/liter cukortartalom megfelel 18 MM® —nak.

A kilonboz6 probasziiretek értékei alapjan a megfeleld érettségli sz6l6teriiletek esetében me-
rilhet fel egy diszkrétebb alkoholtartalmu és savakban gazdagabb korai szaraz bor tétel készitése.
Illetve olyan specidlis felhasznaldsra torténd sziiretelés johet sz6ba, mint a pezsgé alapanyag el6alli-
tas. Ezeken tul menéen a hagyomanyos felhasznalasi célok esetében még érdemes kivarni a megfele-
|6 érettségi allapotot és akkor lesziiretelni a termést.

A Kutatdintézet mintavétel modszere:

mennyisége: 10 fiirt

vizsgdlt paraméter: cukor és sav tartalom, valamint pH

flirték kivdlasztdsa: Egy kivdlasztott sorban Az 1. Oszloptdl balra esé 1.fiirt, a 2. oszloptdl balra esé 2. fiirt, a
3.0szloptdl balra esé 3.fiirt ....sth. a 10. fiirtig. Osszesen 10 fiirt.

mddszer: A flirték préselésre keriilnek, majd a lebegé tartalom lelilepedése utdn térténik a mérés. A Brix fokot

mérdé digitdlis refraktométerrel cukor tartalom, laboratériumban cukor, sav és pH mérést végziink



