
Próbaszüretek 2021. augusztus 24-30. 

Tokaji Kutatóintézet 

 

A Kutatóintézet első két próbaszürete összevonásra került idén is, mivel a 2021-es 

évjáratban is a fürtök érettsége még korai szakaszban van. Az előző évhez hasonlóan, idén is 

termelői próbaszüreti eredményeket is közlünk anonim módon. 2021-ben az eddigi vegetációs 

időszak éghajlati viszonyai már előre vetítették, hogy korai érés feltételei nem teljesülnek 

majd. Az átlagtól hűvösebb április-májust követő átlagon felüli meleg időjárás júniusban 

ellensúlyozta a vontatott hajtásnövekedést, de a kezdeti „lemaradás” a fenológiában kihatott a 

szőlőnövények későbbi fejlődésére is. A nyári időszakban több növényegészségügyi 

kihívással találták szembe magukat a szőlészek. A nedvesebb periódusok és hőmérséklet 

alakulása kedvezett előbb a feketerothadás, később a lisztharmat kialakulásának és 

fertőzésének a szőlőültetvényekben. Emiatt sok esetben több alkalommal volt szükség a 

védekezésre, mint a korábbi években. Augusztus végére, a korábbi éveknek megfelelően a 

Sárgamuskotály esetében lehet érdemes a szüreti érettséget figyelni, főként ha pezsgő 

alapanyagnak kívánják felhasználni a termést. 

 

 A Kutatóintézet próbaszüreteiben a három legnagyobb területen termesztett alapfajta 

mintái kerültek idén is feldolgozásra. A begyűjtött fürtökből préselt mustok labor eredményeit 

az 1. táblázatban összefoglalva tanulmányozhatják az érdeklődők. 

 

1. táblázat A Kutatóintézet must mintáinak cukor, sav és pH értékei  

 

 augusztus 24. augusztus 30. 

Település/dűlő/fajta cukor (g/l) sav (g/l) pH cukor (g/l) sav (g/l) pH 

Tarcal, Szarvas, 

Furmint (T85) 
144,54 15,75 2,88 174,16 16,87 2,85 

Mezőzombor, 

Szemere, Furmint 
123,9 18,73 2,79 140,88 16,66 2,86 

Tállya, Nyergesek, 

Furmint 
122,4 19,58 2,89 153,08 16,2 2,92 

Bodrogolaszi, 

Pajzos, Furmint 
94,1 23,11 2,71 100 21,15 2,78 

Bodrogolaszi, 

Pajzos, Hárslevelű 
133,56 12,35 2,95 146,98 11,96 2,96 

Mezőzombor, 

Galambos, 

Hárslevelű 

149,42 10,12 3,06 184,24 11,52 2,95 

Tállya, Nyergesek, 

Hárslevelű 
134,78 13,08 3,03 145,76 14,08 2,96 

Bodrogolaszi, 

Pajzos, 

Sárgamuskotály 

117,8 15,04 2,84 136 12,3 2,88 

Tarcal, Szarvas, 

Sárgamuskotály 
167,94 12,48 2,99 189,28 12,29 3,08 

Tállya, Pipiske, 

Sárgamuskotály 
123,9 14,74 2,89 148,2 14,59 2,91 

(Megjegyzés 180 gramm/liter cukortartalom megfelel 17 MMo –nak) 



 

A minták és így az adatsorok számát partnereinktől és kísérleti parcelláinkból 

származó mustminták beltartalmi értékekeivel is kiegészítésre kerültek, hasonlóan az előző 

évhez. (2. táblázat). Ezek más-más módszerrel kerültek begyűjtésre, de a minden bizonnyal 

segítik a szőlészek tájékozódását az érés alakulásában. 

 

2. táblázat Az önkéntes must minták cukor, sav és pH értékei  

 

Szőlőfajta Próbaszüret helye 

Próbaszüret 

ideje 

cukor 

(g/l) 
sav (g/l) pH 

Sárgamuskotály 

Bodrogkisfalud-

Lapis 2021.08.30 150,5 13,16 2,91 

Kabar Tarcal-Szarvas 2021.08.23 214,7 9,1 3,09 

Tarcal 7 Tarcal-Szarvas 2021.08.23 236,7 8,6 3,11 

 

A Kutatóintézet próbaszüretének készített első két mérés cukor- és savtartalmait egy-

egy külön diagrammon lehet megtekinteni (1-2. ábra). Ezeket az ábrákat érdemes egymással 

és az első ábrával is összehasonlítani. 

 

1. ábra A cukor- és savtartalom alakulása 2021. augusztus 24-én. 
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2. ábra A cukor- és savtartalom alakulása 2021. augusztus 30-án. 

 

 
 

A második próbaszüret (augusztus 30) eredményeinek átlagértékeit érdemes 

összehasonlítani az elmúlt évek azonos időszakában mért eredményeivel (3. ábra, 4. ábra). Az 

oszlop diagramokon a hasonló időszakban mért must beltartalmi értékeket lehet egybevetni a 

cukor és a savtartalom tekintetében.. 
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3. ábra A cukortartalom (g/l) átlagos alakulása 2016-2021 között. 

 

 

 

A fentiek alapján a bogyók cukortartalmának átlagos mennyisége a Furmint és a 

Hárslevelű és a Sárgamuskotály esetében is elmaradtak az elmúlt évektől. Egy-egy 

mintaterület esetében az előző évhez hasonlóan alakulnak a mért beltartalmi értékek, de 

összességében 2020-as évtől elmarad a szőlők idei érettsége átlagosan. Az ábrázolt diagram 

értékeit a 3. táblázatban lehet megtekinteni. 

 

3. táblázat Egyes fajták átlagos cukortartalma hasonló időszakban 2016 és 2021 

között. 

 

  2021 2020 2019 2018 2017 2016 

Furmint  142 g/l 144,9 g/l 189 g/l 208,5 g/l 156,5 g/l 157,5 g/l 

Hárslevelű 159 g/l 160,57 g/l 181 g/l 251,5 g/l 163 g/l 167,25 g/l 

Sárgamuskotály 157,8 g/l 193,13 g/l 200 g/l 257,5 g/l 203,5 g/l 180 g/l 

 

A mintáinkban található titrálható savtartalom tekintetében jelentősen magasabb 

átlagos értékeket lehet kimutatni minden fajta esetében (4. ábra). Minden esetben 10 

gramm/liter feletti értékeket lehet mérni, így azok átlagosan is meghaladják a „kiugró” elmúlt 

év értékeit, kivéve a Hárslevelűt, ahol valamivel alacsonyabb a sav mennyisége. A mérések 

átlagértékeit a 4. táblázat tartalmazza az elmúlt évekre vonatkozóan. 
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4. ábra A savtartalom (g/l) átlagos alakulása 2016-2021 között. 

 
 

4. táblázat Egyes fajták átlagos savtartalma hasonló időszakban 2016 és 2021 

között. 

 

  2021 2020 2019 2018 2017 2016 

Furmint  17,72 g/l 15,72 g/l 10,05 g/l 6,3 g/l 12,34 g/l 12,45 g/l 

Hárslevelű 12,52 g/l 12,98 g/l 8,49 g/l 5,86 g/l 9,85 g/l 9,14 g/l 

Sárgamuskotály 13,06 g/l 9,49 g/l 7,81 g/l 6,11 g/l 9,3 g/l 7,06 g/l 

 

Összefoglalva a szőlőültetvények érésmenetével kapcsolatos jelenlegi vizsgálatokat 

kijelenthető, hogy az érésmenet elején vannak az ültetvények. Egyes területeken viszont már a 

pezsgő készítéshez megfelelő alapanyag is szüretelhető, szolidabb cukortartalommal és 

magasabb savmennyiséggel. A Furmint fajta esetében 100-174 gramm/liter, a Hárslevelűnél 

145-184 g/l és a Sárgamuskotálynál 136-189 g/l az aktuális cukortartalom. A kiegészítő 

adatsorokban szereplő Tarcal 7-es hibrid esetében augusztus 23-án 236 gramm/liter 

cukortartalmat és kedvező savmennyisséget mértünk a must laboratóriumi analízis során. Így 

egyes fajták és dűlők esetében kedvezőbben alakulhat az érés dinamikája. A titrálható 

savtartalmat vizsgálva szinte minden esetben az elmúlt évek legmagasabb mennyisége 

mérhető jelenleg a bogyókba. Ezek redukciója a cukor beépüléssel fordított arányban várható 

az elkövetkező időszakban. Remélhetően az érésdinamikája nem fogja követni a 2020-as 

tapasztalatokat, amikor szeptember közepétől már kis mértékben változtak a minták 

beltartalmi értékei. Ismételten fontos szem előtt tartani, hogy a mért értékek területenként 
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jelentősen eltérőek lehetnek a jelenleg tapasztaltaktól, így szükség lehet egyénileg 

próbaszüretet kivitelezni az adott ültetvényben. A klimatikus viszonyok által kiváltott nedves 

lombkörnyezet (gyakori harmatpont) és így a nedves fürtök még kockázatot jelenthetnek a 

fürtök épségére, ahogy az tapasztalható jelenleg is. Általános tapasztalat ugyanakkor, hogy 

sok helyen és fajtánál a bogyó héj megvastagodott a korábbi évekhez képest, így kérdéses 

lehet azok felrepedése. Annyi bizonyos, hogy újra egy egyedi évjárat tapasztalható a szőlő 

érése szempontjából, ami biztosan kihat az aszúsodásra és a szüretelhető must minőségére. 

 

Balling Péter 

 

A Kutatóintézet mintavétel módszere: 

mennyisége: 10 fürt 

vizsgált paraméter: cukor és sav tartalom, valamint pH 

fürtök kiválasztása: Egy kiválasztott sorban Az 1. Oszloptól balra eső 1.fürt, a 2. oszloptól 

balra eső 2. fürt, a 3.oszloptól balra eső 3.fürt ….stb. a 10. fürtig. Összesen 10 fürt. 

módszer: A fürtök préselésre kerülnek, majd a lebegő tartalom leülepedése után történik a 

mérés. A Brix fokot mérő digitális refraktométerrel cukor tartalom, laboratóriumban cukor, 

sav és pH mérést végzünk. 

Partnereink mintavételei módszerei eltérőek lehetnek az általunk alkalmazott módszerektől. 


